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ÚVOD 

Legislatíva a  kontrola potravín majú nezastupiteľné miesto v potravinárskom 

priemysle, pretože sú jednak nástrojom konkurencieschopnosti a jednak nástrojom 

bezpečnosti a kvality potravín.  Poznanie princípov legislatívy a systémov kontroly potravín 

je dôležité pre prevádzkovateľov potravinárskych podnikov z  dôvodov ekonomických, 

technologických aj etických. Poznanie legislatívy je veľmi dôležité, pretože umožňuje 

prevádzkovateľom potravinárskych podnikov správne sa rozhodovať, správne svoje výrobky 

označiť a tak aj správne informovať spotrebiteľov. Poznanie princípov úradnej kontroly 

taktiež umožňuje prevádzkovateľom potravinárskych podnikov  správne manažovať 

jednotlivé procesy a tak sa vyhnúť chybám, nedostatkom vo výrobe, označovaní, skladovaní 

a pod. V súčasnom období väčšie a stredné podniky majú  pozície legislatívnych špecialistov, 

ktorých úlohou je práve dôkladná orientácia v legislatíve, jej aplikácia ako aj jej 

ovplyvňovanie resp. jej predvídanie do budúcnosti. Len ten prevádzkovateľ potravinárskeho 

podniku môže byť dlhodobo úspešný, ktorý  sa vie v dostatočnom časovom predstihu 

pripraviť na požiadavky legislatívy. To je z pohľadu tak vzdelávania ako aj uplatňovanie stále 

pomerne nedocenená oblasť. Legislatíva teda predstavuje spojené nádoby, pretože na jednej 

strane je jej paragrafové znenie a na strane druhej je jej výklad a aplikácia. A tá nie je taká 

jednoduchá ako sa mnohí myslia, naopak je oveľa zložitejšia. Legislatíva predstavuje zmes 

navzájom poprepájaných faktov, ktoré sa nachádzajú vždy vo viac ako jednom zákone resp. 

nariadení. Preto je veľmi dôležité aby  každý, kto chce v tejto oblasti pracovať poznal nielen 

biologické a technologické požiadavky na výrobu potravín ale taktiež aj legislatívne 

požiadavky.  

Potravinársky priemysel je veľmi širokospektrálny a rozdielny systém a jeho poznanie 

je vysoko náročné. Napr. len v oblasti označovania potravín existujú významné rozdiely 

a špecifiká v rámci jedného druhu potraviny.  

 Predkladaná publikácia predstavuje súhrn informácií z oblasti vyhľadávania zdrojov 

legislatívy, sledovania legislatívneho procesu ako aj jeho riadenia. Popísané sú postupy pri 

podávaní prihlášky ochrannej známky, postupy pri výkone interných auditov úradných 

kontrol. Podstatnú časť tvoria postupy uplatňovania Nariadenia č. 1169/2011, systémy 

organizovania úradných kontrol v SR, požiadavky na štruktúru a tvorbu podnikovej normy, 

systémy označovania spotrebiteľského balenia a systémy rizikovosti prevádzok vyrábajúcich 

potraviny  a pokrmy pri úradnej kontrole potravín. 

V publikácii sú zhrnuté aktuálne poznatky zamerané na rozšírenie vedomostí 

študentov ale i ľudí z potravinárskych podnikov pre praktické uplatňovanie legislatívy 

a systémov kontroly potravín. Ich poznanie je zároveň aj prevenciou výskytu nedostatkov pri 

následných úradných kontrolách potravín čím sa znižuje riziko ekonomických strát, plytvania 

potravinami ako aj ohrozenia zdravia spotrebiteľov 

 Publikácia predstavuje súbor poznatkov, ktoré tvoria základ  pre riadenie väčšiny 

činnosti  prevádzkovateľov potravinárskych podnikov. Dôležité je však neustále sledovať 

zmeny legislatívy, nakoľko tie prebiehajú neustále a sú rozhodujúce pre  riadenie a kontrolu. 

Naše poďakovanie patrí recenzentom predkladanej publikácie doc. Ing. Milanovi 

Kováčovi, CSc., a Ing. Pavlovi Bajzíkovi, PhD., za ich podnetné pripomienky a návrhy 

k predloženému textu, ktoré umožnili jeho skvalitnenie a pomohli odstrániť formálne chyby 

a nedostatky. 

Nitra,  november  2017 
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