SLOVENSKA POLNOHOSPODARSKA UNIVERZITA V NITRE

Fakulta biotechnologie Katedra hygieny
a potravinarstva a bezpecnosti potravin

prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Ing. Jozef Capla, PhD.
Ing. Peter Zajac, PhD.
Ing. Cubomir Belej, PhD.

PRAKTICKE UPLATNOVANIE SYSTEMOV
LEGISLATIVY A KONTROLY POTRAVIN

Nitra 2018
Vydala Slovenska pol'nohospodarska univerzita v Nitre
vo Vydavatel'stve SPU



Autori: prof. Ing. Jozef Golian, Dr. (3,08 AH)
Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

FBP, SPU v Nitre

Ing. Jozef Capla, PhD. (3,68 AH)
Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
FBP, SPU v Nitre

Ing. Peter Zajac, PhD. (3,24 AH)
Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

FBP, SPU v Nitre

Ing. Cubomir Belej, PhD. (1,65 AH)

Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
FBP, SPU v Nitre

Recenzenti: doc. Ing. Milan Kovac, CSc.
Ing. Pavol Bajzik, PhD.

Schvalil rektor Slovenskej pol'nohospodarskej univerzity v Nitre dia 11. 1. 2018
ako skripta pre Studentov SPU.

© I. Golian, J. Capla, P. Zajéc, L. Belej, Nitra 2018

ISBN 978-80-552-1787-1



UvVoD

Legislativa a kontrola potravin maju nezastupiteIné miesto v potravinarskom
priemysle, pretoze su jednak nastrojom konkurencieschopnosti a jednak nastrojom
bezpecnosti a kvality potravin. Poznanie principov legislativy a systémov kontroly potravin
je dolezité pre prevadzkovatelov potravinarskych podnikov z ddévodov ekonomickych,
technologickych aj etickych. Poznanie legislativy je vel'mi dolezité, pretoze umoziiuje
prevadzkovatel'om potravinarskych podnikov spravne sa rozhodovat, spravne svoje vyrobky
oznacit' atak aj spravne informovat spotrebitelov. Poznanie principov uradnej kontroly
taktiez umoziiuje prevadzkovatelom potravinarskych podnikov ~ sprdvne manazovat
jednotlivé procesy a tak sa vyhnut chybam, nedostatkom vo vyrobe, oznacovani, skladovani
a pod. V sucasnom obdobi vicsie a stredné podniky maju pozicie legislativnych Specialistov,
ktorych tulohou je prave dokladnd orienticia v legislative, jej aplikdcia ako aj jej
ovplyviiovanie resp. jej predvidanie do buducnosti. Len ten prevadzkovatel’ potravinarskeho
podniku méze byt dlhodobo uspesny, ktory sa vie v dostatotnom c¢asovom predstihu
pripravit’ na poziadavky legislativy. To je z pohl'adu tak vzdelavania ako aj uplatiiovanie stale
pomerne nedocenena oblast. Legislativa teda predstavuje spojené nadoby, pretoZze na jednej
strane je jej paragrafové znenie a na strane druhej je jej vyklad a aplikacia. A ta nie je taka
jednoduché ako sa mnohi myslia, naopak je ovela zloZitejSia. Legislativa predstavuje zmes
navzajom poprepajanych faktov, ktoré sa nachadzaji vzdy vo viac ako jednom zakone resp.
nariadeni. Preto je ve'mi ddlezité aby kazdy, kto chce v tejto oblasti pracovat’ poznal nielen
biologické a technologické poziadavky na vyrobu potravin ale taktiez aj legislativne
poziadavky.

Potravinarsky priemysel je vel'mi Sirokospektralny a rozdielny systém a jeho poznanie
je vysoko naro¢né. Napr. len v oblasti oznaCovania potravin existuju vyznamné rozdiely
a Specifika v ramci jedného druhu potraviny.

Predkladana publikacia predstavuje sthrn informacii z oblasti vyhl'adavania zdrojov
legislativy, sledovania legislativneho procesu ako aj jeho riadenia. Popisané s postupy pri
podavani prihlaSky ochrannej znamky, postupy pri vykone internych auditov dradnych
kontrol. Podstatnii Cast’ tvoria postupy uplatiovania Nariadenia €. 1169/2011, systémy
organizovania uradnych kontrol v SR, poziadavky na $trukturu a tvorbu podnikovej normy,
systémy oznacovania spotrebitel'ského balenia a systémy rizikovosti prevadzok vyrabajicich
potraviny a pokrmy pri tiradnej kontrole potravin.

V publikacii s zhrnuté aktudlne poznatky zamerané na rozSirenie vedomosti
Studentov ale iludi zpotravinarskych podnikov pre praktické uplatiovanie legislativy
a systémov kontroly potravin. Ich poznanie je zaroven aj prevenciou vyskytu nedostatkov pri
naslednych uradnych kontrolach potravin ¢im sa znizuje riziko ekonomickych strat, plytvania
potravinami ako aj ohrozenia zdravia spotrebitel'ov

Publikacia predstavuje stbor poznatkov, ktoré tvoria zaklad pre riadenie vacSiny
¢innosti  prevadzkovatelov potravinarskych podnikov. Délezité je vSak neustdle sledovat
zmeny legislativy, nakol'ko tie prebiehaji neustale a su rozhodujuce pre riadenie a kontrolu.

Nase podakovanie patri recenzentom predkladanej publikacie doc. Ing. Milanovi
Kovacovi, CSc., alng. Pavlovi Bajzikovi, PhD., za ich podnetné pripomienky a navrhy
k predlozenému textu, ktoré umoznili jeho skvalitnenie a pomohli odstranit’ formalne chyby
a nedostatky.

Nitra, november 2017
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