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UvobD

Chov o8ipanych bol aZz do medzivojnového obdobia v minulom storoCi realizovany
vacésinou malovyrobnym, resp. extenzivnym spésobom. Jeho cielom bolo v naSich
geografickych polohach hlavne samozasobovanie obyvatelstva tradicnou bravcovinou
s vysokym podielom tucnych Casti a zabezpeclenie energeticky bohatym zdrojom vyzivy
pre prevazne manualne pracujuce obyvatelstvo.

S tym dzko suviseli chované plemena a typy oSipanych. V centralnej Eurépe sa na
chov vyuZivali rézne pévodné plemena, ktoré sa prevazne spontanne Sirili v jednotlivych
regionoch Rakusko-Uhorskej monarchie, ale aj v ostatnych menej rozvinutych cCastiach
Eurdpy. I8lo o desiatky réznych extenzivnych plemien vyznacujucich sa dobrou
reprodukciou a konstitu¢nou pevnostou, ale nizkou rastovou schopnostou, vysokym
podielom tuku a nizkou ekonomickou efektivnostou produkcie mésa. Désledkom
extenzivneho chovu si tieto plemena udrziavali dobru kvalitu médsa z aspektu moznosti
tradi¢ného konzervovania udenim, pripadne suSenim. Tzn., Ze si zachovali vysoky
obsah celkového aj intramuskularneho tuku, s ¢im suviselo aj vhodné pH a farba mésa,
nizke straty vody, jemnost’ mésa a jeho chutové vlastnosti.

Po 2. svetovej vojne sa v ramci spriemyselfiovania vyroby bravéového mésa zacali
uplatriovat plemenéa ,moderné“ - srychlym rastom, vysokym podielom svaloviny
a nizkym obsahom tuku. Na zmenu typu sa do vacSiny S$tatov introdukovali viaceré
anglické, nemecké, danske, holandské plemena, ktoré v kone¢nom désledku z chovu
takmer uplne vytlacili pévodné ,primitivne” plemena. Tak vznikli mnohé nové plemena,
resp. krizence, ktoré v poslednych desatroCiach dali zaklad pre tvorbu priemyselnych
hybridov. Vznikli ,globalne” genetické firmy, ktoré pri tvorbe hybridov vyuZivaju najnovsie
progresivne genetické postupy a s pomocou vypoctovej techniky zapajaju do selekcnych
a hybridizacnych programov miliony prasnic z réznych casti sveta. Tak sa podarilo
vytypovat’ a nakumulovat’ najprodukénejSie genotypy oSipanych, ktoré v priemyselnom
chove dosahuju mimoriadne vysledky - pocet odstavenych prasiat za rok 30 - 35 na
prasnicu, priemerné denné prirastky vo vykrme 800 aZ 1000 gr a podiel mésa v jatocnom
tele 55 az 60 %. Moderné kombinaty chovaju na farmach 5 az 10 000 ks prasnic,
vykrmne vykimia rocne 100 aZ 150 tisic jato¢nych oSipanych.

Obyvatelstvo je zasobované bravéovym médsom prevazne prostrednictvom
obchodnych retazcov, ktoré vyuzivaju globalny trh a migraciu mésa nad-kontinentalnym

spésobom. Svojsky a Casto pokutnym spdésobom rieSia udrZiavanie kvality mé&sa
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v obchodnych baleniach, ¢o vyvolava u stale véacésej Casti spotrebitelov nespokojnost
az fébiu pri konzumovani mésa.

Sucasny trh hlada rieSenia, ktoré su orientované na vyuZitie starych ,primitivnych”
plemien oSipanych na produkciu novych produktov prevazne na baze udenia, suSenia
a fermentovania méasovych vyrobkov s niektorymi viastnostami tradi¢nych regionalnych
vyrobkov. V podmienkach Slovenska, Chorvatska, Polska, Madarska, Srbska, Talianska,
Spanielska, Portugalska a pod. sa na trhoch objavuje rad $pecifickych produktov, ktoré
su urcené pre narocnych spotrebitelov. Maju vyhladavanu kvalitu a pre vyrobcov
su ekonomicky zaujimavé. VyuZivaju sa pritom rozmanité pévodné primitivne plemena,
s pozadovanou kvalitou mésa pre tieto druhy vyrobkov.

Katedra 3$pecialnej zootechniky, Fakulty agrobiolégie a potravinovych zdrojov
sa v priebehu poslednych 4 rokov orientuje na moznost vyuZitia pévodného primitivheho
plemena Uhorska - mangalicu, pre produkciu mésa s pozadovanymi kvalitativnymi
vlastnostami, pri zohladneni ekonomickej uspes$nosti vyroby a vytvoreni produktu
s pridanou hodnotou v oblasti obsahu omega mastnych Kyselin a technologickych
a fyzikalno-chemickych viastnosti mésa. Sucasne v spolupraci s podnikom Tauris Nitria
hlada spésoby, ako takto vyrobené méso finalizovat' v tradi¢nych Specifickych vyrobkoch.

Bola nadviazana velmi zaujimava spolupraca s univerzitami v Bydgoszczi (Pl),
Zagrebe (K), v Prahe av Ceskych Budjovicach (CR), ktorej cielom je konfrontovat
vyuzitelnost primitivnych o8ipanych, porovnat vyuZitie a vyuZitelnost primitivnych
plemien a dohodnut dalSiu spolupracu pri testovani a finalizovani primitivnych plemien
v jednotlivych $tatoch.

To bude predmetom diskusie na medzinarodnom workshope, stcastou ktorého bude
aj degustacia mésovych vyrobkov z jednotlivych dcastnickych Statov. Okrem
problematiky mésa sa bude na workshope prezentovat’ aj problematika vcéelarstva
a vyuZitia véelych produktov na Slovensku a v Chorvatsku. Rokovanie bude doplnené
aj degustaciou vcelarskych produktov.

Zelame vsetkym Gdastnikom medzindrodného workshopu zaujimavé rokovania

a prijemny pobyt na Slovensku.

organizatori
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