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Uvod

Podmienkou tuspesného umiestnenia produktov na trhu je spotrebitel'ska
akceptovatelnost’ konkrétneho vyrobku. Posledné dekady sa venovali skor bezpecnosti
potravin vratane zlozitych mechanizmov manazmentu kvality, priCom vel'mi vyznamnu ulohu
pri posudzovani aumiestneni produktov na trhu zohrava prave senzorickd analyza. Od
zaciatku milénia zaznamendvame vyrazny pokrok, zacali sa objavovat’ nové metodické
pristupy (pre hodnotenie spravania sa produktu v ¢ase, metodiky viazané na Zivotny cyklus
produktu a pod.). Spolu s nimi doslo k velkému rozmachu statistickych postupov, pre ktoré sa
zauzival termin senzometrika. Senzorickd analyza pristupuje vo svojej podstate k datam
dvoma pristupmi.

Jednym su metodiky laboratérne, viazané na Specifické Skaly (zvdcSa) nominalne
a pomerové a tym druhym pristupom je vyuzitie spotrebitel’'ov, ktorych rozhodnutie a zber dat
stvisi s hedonickym vnemom na produkt pripadne je viazany na prijemnost’ a atraktivitu.
Existuje vSak jedna metodika (a d’alSie budu zrejme pribudat), ktord pomocou Statistickych
pristupov prepaja data laboratérne s odozvou od spotrebitelov. Tejto technike sa hovori
preferenéné mapovanie a v prostredi senzorickej analyzy uziva vel’ku obl'ibenost’. Predlozena
vedecka monografia je teda akousi pilotnou Stidiou v prostredi slovenského zmyslového

hodnotenia.
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