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ÚVOD 

Trvanlivosť potravín sa v mnohých prípadoch približuje k hranici, ktorú ich vnútorné 
a vonkajšie faktory ako mikrobiálne prekážky, ešte môžu, ale aj nemusia zabezpečiť. 
Prostredníctvom matematického modelovania je možné popísať správanie sa mikroorganizmov 
v potravinách. Tento nový smer  potravinárskej mikrobiológie sa nazýva prediktívna 
mikrobiológia. Proces regulácie, resp. ovládania rozmnožovania sa mikroorganizmov (MO)  
v potravinách je založený na spoločnom inhibičnom účinku viacerých faktorov vnútorného  
a vonkajšieho prostredia. Dôkladné pochopenie interakcií medzi mikrobiálnymi prekážkami 
umožňuje inhibovať rast nežiaducich mikroorganizmov, redukovať produkciu toxínov  
a predpovedať trvanlivosť a zdravotnú bezpečnosť potravín.  

V posledných rokoch sa čoraz viac do popredia dostávajú čerstvé potraviny bez 
chemického alebo tepelného ošetrenia, potraviny s biologicky aktívnymi zložkami, ktoré 
pozitívne ovplyvňujúce zdravotný stav konzumenta, potraviny založené na biokonzervácii a i. 
Jedným z hlavných vonkajších faktorov, ktorým sa dá významne ovplyvňovať trvanlivosť, 
zdravotná a hygienická bezpečnosť požívatín je aj teplota skladovania. 

Veríme, že predkladané skriptá umožnia študentom FBP a študentom príbuzných 
odborov potravinárskeho zamerania, získať potrebné vedomosti z prediktívnej mikrobiológie  
v potravinárstve, a že zároveň siahnu po nej i odborníci z praxe.  

Naše poďakovanie patrí doc. RNDr. Leone Buňkovej, PhD. a doc. Ing. Simone 
Kunovej, PhD. za cenné návrhy a pripomienky k rukopisu.  

Autorky 
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