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Abstrakt

Cielom prace bola charakteristika jatocnych parametrov oSipanych plemena mangalica
a posudenie kvalitativnych parametrov méisa. Porovnavali sme aj profil mastnych kyselin
v intramuskularnom tuku MLT a chrbtovej slanine uvedeného plemena v intenzivnych
a extenzivnych podmienkach chovu. Plemeno mangalica, ktoré sme skumali, dosahovalo
priemernt zivi hmotnost’ pred porazkou 111,20 kg a dosiahlo jato¢nt vytaznost’ 82,96 %. Podiel
cennych misitych casti z hmotnosti jatocnej polovicky bol v priemere 29,63 %
a priemerna hrubka chrbtovej slaniny bola 61,90 mm. V kvalitativnych ukazovatel'och svaloviny
sme zistili priemerntl hodnotu pHi celého stiboru osipanych v MLT 6,25, pH1 MSM 6,05, pH>
MLT 5,74, pH> MSM 5,84. V hodnotach pH> sme zaznamenali Statisticky preukazne vyssie
hodnoty vo svale MSM. Nezistili sme Statisticky preukazné medzipohlavné rozdiely
v kvalite svaloviny. V hodnotach straty vody odkvapom sme zistili Statisticky preukazné rozdiely
medzi svalmi MLT (5,95 %) a MSM (1,99 %). Farbu midsa sme zistovali
vo farebnych skalach L*, a*, b*. V hodnotach a* sme zistili Statisticky vyznamné rozdiely medzi
svalmi MLT a MSM. PriaznivejSie parametre farby v tejto skale sme zaznamenali
v MSM (9,03). Medzipohlavné rozdiely na urovni Statistickej preukaznosti sme nezaznamenali.
Najpriaznivejsiu farbu v tejto Skale sme zistili vo svale MSM u bravcov (9,36). Zistili sme
Statisticky preukazné rozdiely v mastnych kyselinach v MLT, kde sme zaznamenali vyssie
hodnoty v extenzivhom chove v nasledovnych mastnych kyselinach: kyselina palmitova,
elaidova, transvakcénova, olejova, linolova, gamalinolenova, rumenova
a eikosapentaenova. Statisticky preukazne vys§iu hodnotu sme zaznamenali v intenzivnom
chove len u kyseliny stearovej. Porovnanim vyznamnych skupin mastnych kyselin v MLT medzi
chovmi sme zistili Statisticky vyznamné rozdiely medzi chovmi v hodnotach SFA, PUFA, n6,
esencidlne FA, tFA, ziadice FA. V hodnotdch SFA sme zistili priaznivejSie nizSie hodnoty v
extenzivnom chove. Aj v ostatnych mastnych kyselinach sme zistili priaznivejsie hodnoty v

tomto chove az na tFA a n6 mastné kyseliny.

KPuacové slova: mangalica, kvalita mésa, mastné kyseliny.



Abstract

The aim of the paper was to characterize the carcass parameters of pigs of the breed mangalica
and to assess the meat quality parameters. We have also compared the fatty acid profile
in the intramuscular fat MLT and in the backbone of the mentioned breed in the intensive
and extensive breeding conditions. The mangalica breed, that we had investigated, reached
an average live weight of 111.20 kg before slaughter and the carcass yield of 82.96 %. Proportion
of the valuable fleshy parts from the weight of the carcass half was on average 29.63 %
and an average back bacon thickness was 61.90 mm. Regarding the muscle quality indicators
of the whole group of pigs, we have found an average pHi value in MLT 6.25, pH; MSM 6.05,
pH2 MLT 5.74, and pH2 MSM 5.84. At pH: values, we have recorded statistically significantly
higher values in the MSM muscle. We have not identified any statistically significant intersexual
differences in the muscle quality. In the values related to drip water loss, we have found
statistically significant differences between MLT (5.95 %) and MSM (1.99 %). The meat color
was determined in the L*, a*, b* color scales. We have found statistically significant differences
between MLT and MSM in the a* values. More favorable color parameters on this scale were
recorded in MSM (9.03). We have not recorded any gender differences on the level of statistical
evidence. The most favorable color on this scale was found in the MSM muscle in barrows
(9.36). We have found statistically significant differences in the fatty acids in MLT, where higher
values were recorded in the extensive form of farming in the following fatty acids: palmitic,
elaidic, transvaccean, oleic, linoleic, gamalinolene, rumenic and eicosapentaenoic ones.
In the intensive form of breeding, we have only recorded the statistically significantly higher
value in the stearic acid. Comparing the major groups of fatty acids in the MLT between breeds,
we have found statistically significant differences in the values SFA, PUFA, n6, essential FA,
tFA, desirable FA. In the SFA values, we have found more favorable lower values in the
extensive form of breeding. More favorable values in the extensive breeding conditions were
also found in other fatty acids, except for tFA and n6 fatty acids.

Key words: mangalica, meat quality, fatty acids.



Uvod

V sucasnej dobe rastie snaha zachovat’ biodiverzitu tak divych, ako aj hospodarskych,

resp. Uzitkovych zvierat.

Od zaciatku 70. rokov patri mnoho starych uzitkovych plemien, ako mangalica,
k ohrozenym druhom. Pri¢inou su aj zmeny stravovacich navykov obyvatel'stva Europy, vplyv
SPachtenia modernych priemyselnych plemien oSipanych. V sucasnosti sa ale znovu kladie
doraz na cenné vlastnosti mastového typu plemena mangalica, ako je vysoka odolnost a
schopnost’ prispdsobit’ sa extrémnym podmienkam chovu a kfmenia, ich materinsky instinkt a
vynikajica chut’ misa.

Rast zivotnej urovne obyvatel'stva spdsobuje postupni zmenu stravovacich navykov,
¢o so sebou prinasa zvySeny dopyt po zdraviu prospesnych a kvalitnych potravinach.
Na Slovensku patri bravéové midso medzi najviac preferované a jeho spotreba predstavuje viac

ako 50 % zo vsetkych druhov konzumovaného misa.

V intenzivnych chovoch smeruje slachtenie oSipanych k ¢o najvicsej zmdsilosti,
¢o v8ak so sebou prinasa aj urcité negativa, ktoré sa prejavuju v kvalitativnych odchylkach
misa, ako st napr. bledost’, vodnatost’, velké straty vody po tepelnej uprave. Prave preto sa
v poslednom obdobi zvySuje dopyt po produktoch z extenzivnych chovov, kde maja zvierata
vytvorené prirodzenejSie podmienky existencie.

Na kvalitu, resp. zdravotnil prospesnost’ vysledného produktu, v nasom pripade maésa,
vplyva vela vonkajSich faktorov, ako su napr. vyziva, pouzité technologie, podmienky
ustajnenia a podobne.

Vyssie uvedené skutocnosti nas viedli k tomu, aby sme sa rozhodli porovnat’ kvalitu mésa

plemena mangalica v intenzivnych a extenzivnych podmienkach chovu.
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