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Uvod

Pojem ,,biotechnologia®, ako spojenie slov biochemicka technolédgia, po prvy krat pouzil v ro-
ku 1919 Karoly Ereky na pomenovanie procesov, ktorymi sa zo zakladnych surovin, produk-
tov rastlinnej a zivocisnej vyroby, pripravia vyrobky s vyssou pridanou hodnotou.

Podrla Organizacie pre hospodarsku spolupracu a rozvoj (OECD) je biotechnolégia ,,pouzitim

vedeckych a inzinierskych principov pri spracovani materialu biologickymi prostriedkami*.

Je to ,,akakol'vek technoldgia, ktora pouziva biologické systémy, zivé organizmy a ich sti¢asti

na vytvaranie produktov a inych technologickych systémov s cielom podporit’ pokrok 'udskej

spolo¢nosti® [1].

Eurépska biotechnologicka federacia definuje biotechnolégiu ako "integrované pouzitie
prirodnych vied (biochémie, mikrobiologie, molekularnej bioldgie, genetiky, bunkovej
biologie, embryoldgie a inych) a inzinierskych disciplin (chemické inZinierstvo, inZinierstvo
bioprocesov, informaéné technolégie, ekonomika) pre aplikaciu mikroorganizmov, tkanivo-
vych kultar buniek, ich ¢asti a molekul na vyrobu produktov a zabezpecenie sluzieb®.
Biotechnolodgia znamena akukol'vek technologicku aplikaciu, ktora pouziva biologické systé-
my, organizmy alebo ich stcasti, na vyrobu alebo modifikaciu produktov alebo procesov na
$pecifické pouzitie. Biochemické technoldgie, resp. biotechnoldgie, v sebe spdjaji poznatky
vied o bunkach a organizmoch s modernymi technoldégiami a technikami. Su to ,,biologické
vedné discipliny, kde sa pouziva genetické inzinierstvo a techniky rekombinantnej DNA*. Za
produkty biotechnoldgii sa povazuje kazdy produkt, potravina, lie¢ivo, sluzba, pri vyrobe kto-
rych bol asponl v jednom stupni vyuzity biologicky postup. Biotechnologia je "akakol'vek tech-
nologia, ktora vyuziva biologické systémy, zivé organizmy alebo ich derivaty na produkciu
alebo modifikaciu produktov, alebo postupov na Specifické pouzitie" (¢lanok 2 Dohovoru
OSN o biologickej diverzite).

Ludstvo vyuziva produkty biotechnoldgii od pradavna. Fermentované potraviny — pivo,
vino, chlieb, syr, kvasena zelenina, boli a st sticastou kazdodennej potravy l'udi. Najprv to
bolo nahodné, postupne empirické vyuzivanie. V sucasnosti je to cielena aplikacia mikrobial-
nych, rastlinnych, zivo¢iSnych buniek a ich metabolitov, ktora vytvorila nasledovnu ,,biotech-
nologicku dihu‘:

+ cCervena biotechnologia je oblast’ medicinskych aplikacii (vyvoj novych lieciv, novych
antibiotik, monoklonalnych protilatok, vyvoj diagnostickych metod alebo biosenzorov,
dizajn organizmov na nadprodukciu antibiotik, génova terapia atd’.),

+ biela biotechnologia aplikuje poznatky biotechnolégie do inych priemyselnych odvetvi
(vyroba alkoholov a rozptstadiel, vyroba enzymov pre potravinarstvo, chemicky a farma-
ceuticky priemysel, produkcia vitaminov, sacharidov a diétne upravenych potravin, fer-
mentovangé potraviny, napoje a krmiva, bioplasty a biotextilie, bioenergia a biopaliva atd’.),

+ zelend biotechnoldgia je pol'nohospodarska biotechnoldgia, zahffiajica rastlinné a zivo-
¢iSne biotechnologie, ale aj prepojenie s environmentalnymi biotechnolégiami — vyuzitie
odpadov na vyrobu biopaliv, bioremediacie pol'nohospodarskej pddy atd’.,

* siva biotechnoldgia je environmentdlnou biotechnologiou, ktorej cielom je aplikacia
biologickych systémov pri revitalizacii pddy, bioremediaciach, pri Cisteni a detoxikacii
odpadovych vod a odpadového vzduchu, vyuzitie odpadu ako suroviny pre dalSie
zhodnotenie atd’.,

Strana | 7



BIOCHEMICKE TECHNOLOGIE

* modra biotechnologia st akvakultiry a vyuzitie procesov a organizmov morskej biologie,

* hneda biotechnoldgia znamena aplikacie biologickych postupov v aridnych oblastiach,

» zlata biotechnologia zahiha bioinformatiku (technologie in silico) nanotechnologie, nano-
biologiu atd’.,

* ruzovou biotechnoldgiou je oblast’ publikacii, patentov, vynalezov, autorskych prav,

+ cCierna biotechnolégia je zneuzitim poznatkov biotechnologii v oblastiach, ako st biolo-
gické zbrane ¢i bioterorizmus.

Historia biotechnolégie

Zaciatky biotechnologii st spojené s pivovarnictvom, vinarstvom, mliecnymi kvasenymi
produktmi a kysnutym chlebom. Podstata tychto procesov vzdy zaujimala roznych badatel'ov,
ale az v roku 1676 Anton van Leeuwenhoek zdokonalil mikroskop a pozoroval jednobunkové
organizmy ,,animalcules . Obrovskym pokrokom pre buducu biotechnologiu boli prace
Louisa Pasteura, ktory v roku 1857 objasnil proces mlieéneho kvasenia, ¢im sa zacal rozvoj
novej vedy — mikrobioldgie. Era pred Pasteurom st biotechnoldgie zalozené na empirickom
vyuziti divych kmenov mikroorganizmov, je to vyroba alkoholickych napojov, kyslomliec-
nych produktov, kvasenej kapusty a zeleniny, vyroba syrov, chleba a octu.

Pasteurova éra (1822 — 1895) zavadza izolacie Cistych kultr mikroorganizmov, nasledujt
vyroby acetonu, butanolu, etanolu (1. svetova vojna), kyseliny citronovej pre potravinarsky
priemysel a v roku 1928 objav penicilinu Alexandrom Flemingom. Obdobie antibiotik (1940
—1960) znamena intenzivny nastup biotechnologii do Zivota ¢loveka. Postupne sa zac¢inaji
mikroorganizmy cielene kultivovat’ na produkciu latok alebo samotnej biomasy. Pozornost’ je
sustredena na vyrobu aminokyselin, ochucovadiel (v roku 1957 bol v Japonsku pripraveny
glutaman sodny), vitaminov, namelovych alkaloidov, enzymov, kimneho drozdia a pod.
Moderné biotechnologie, to je éra molekularnej biologie, génovych manipulacii, vyroby
rekombinantného inzulinu, hydridémovych technoldgii a produkcie monoklonalnych proti-
latok, rastlin s pozmenenym gendmom a zlepSenymi nutricnymi a technologickymi vlast-
nostami a novymi metédami reprodukcie hospodarskych zvierat.

Zikladné pojmy

Kultivacia je pestovanie a rozmnozovanie buniek v/na zivnej pdde, kultivatnom médiu ako
v laboratérnych, tak aj vo vyrobnych podmienkach. Je to pestovanie kultiry v takych
podmienkach, ktoré zabezpecuju jej optimalny rast a vyvoj.

Fermentacia je predovsetkym kvasny proces. Je to proces latkovej premeny, pri ktorom sa
cukry rozkladaju bez pritomnosti kyslika na iné organickeé latky.

Zivna pdda, Zivné médium, kultivaéné médium je prostredie, v ktorom Ziju alebo pdsobia
mikroorganizmy, ¢erpajt z neho latky na syntézu potrebnych bunkovych zloziek a energiu na
uskuto¢nenie biochemickych procesov.
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