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UvoD

UVOD

Zabezpecenie vysokého stupna kvality a bezpecnosti potravin by malo byt prioritou kazdej vyspe-
lej spolocnosti, pretoze len takéto potraviny mézu byt pre spotrebitela prospesné. V minulosti sa
problematike bezpecnosti potravin nevenovala az taka pozornost, no i napriek tomu mozno kon-
Statovat, Ze potraviny boli bezpecnejsie. Globalizacia priniesla nielen zhorSovanie kvality potravin,
ale do urcite] miery aj ich bezpecnosti. Potraviny sa stali zdrojom zvySovania ziskov, a to inak
nie je mozné ako znizovanim ich kvality a na ukor ich bezpeCnosti. To sa zacalo prejavovat uz
v devatdesiatych rokoch 20. storocia, kedy vznikli prvé krizy v oblasti bezpecnosti potravin. Bolo
to predovSetkym BSE — tzv. choroba Sialenych krav, slintacka a krivacka, dioxiny, melamin, rezi-
dua antibiotik v hydinovom mase a mnohé dalSie. To viedlo k vzniku Bielej knihy o bezpecnosti
potravin v roku 2000, ktora dala rdmcovy zéklad pre dalsiu legislativu bezpecnosti potravin v EU.
V roku 2002 vstupilo do platnosti nariadenie EP a R ¢. 178/2002, ktoré je povazované za eurépsky
zakon o potravinach a dalo pravny zaklad politiky bezpecnosti potravin. Na jeho zaklade vznikol
v tom istom roku Eurépsky Urad pre bezpecnost potravin so sidlom v talianskej Parme. Nasledne
od roku 2003 bola prijimana aj dalSia legislativa v oblasti bezpecnosti potravin, ktora vyznamnym
spoésobom napomaha zachovavat déveryhodnost potravin na domacom trhu aj mimo neho. No
aj napriek tomu kauzy v oblasti bezpeénosti potravin neutichali a vznikali nové, a to nielen v EU,
ale aj na celom svete. Za véetky mozno spomenut najma melamin vo vyrobkoch z Ciny, rezidua
antibiotik v medoch z Azie, recyklacia syrov zvazanych z celej Eurdpy v Taliansku, vyskyt rasto-
vych stimulatorov v hydinovom mase z ekologického chovu, iUmrtia na nebezpecnu baktériu E. coli
z uhoriek, cestarska sol v Pol'sku, fipronil vo vajciach a mnohé iné. Aj ked teda v oblasti bezpeénosti
potravin ma EU primeranu legislativu, vznikaju problémy u vyrobcov v jednotlivych krajinach, ale
predovsetkym v krajindch mimo EU. Na to boli vytvorené systémy, ktoré maju podporovat bez-
pecnost potravin — systém rychlej vymeny informacii beZne nazyvany aj rychly vystrazny systém
a vysledovatelnost. Pri rieSeni bezpecnosti potravin vsak v pozadi zostala ich kvalita, ktora je pre-
dovsetkym v novych &lenskych krajinach EU nedostatocna. Nielen znizovanie kvality potravin, ale
predovsetkym ich falSovanie je v sti¢asnom obdobi problémom tak pre Uradnu kontrolu, ako aj
pre samotnych spotrebitelov. Preto je potrebné sa zaoberat nielen chemickou a mikrobiologickou
bezpecnostou potravin, ale aj zdravotnou bezpecnostou potravin, t. j. ¢i je dana potravina vhodna
pre urcitd skupinu populdcie so $pecifickymi zdravotnymi problémami.

V roku 2020 bola v EU prijata stratégia Udrzatelné potraviny — stratégia ,z farmy na stél". Stra-
tégia udrzatelnych potravin je klucovéa pri dosahovani cielov zelenej dohody EU. V tejto stratégii
sa stanovuju regulacné a neregulacné opatrenia potrebné na vytvorenie efektivnejsich, klimaticky
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inteligentnych systémov, ktoré zabezpecuju zdravotne bezpecné potraviny a zaroven zabezpecuju
déstojny Zivot pre polnohospodarov a rybarov v EU. Medzi vyznamné ciele tejto stratégie do bu-
ducnosti patri znizenie pouzivania chemickych pesticidov a suvisiacich rizik do roku 2050 a 50 %,
znizit poZivanie najnebezpecnejsich pesticidov do roku 2030 o 50 %, znizit predaj antimikrobik pre
hospodarske zvierata do roku 2030 o 50 % a dosiahnut v roku 2030 obhospodarovanie 25 % pol-
nohospodarskej poédy ekologickym spésobom. Udrzatelny potravinovy systém musi zabezpecit,
aby boli zdravotne bezpecné potraviny dostupné za prijatelné ceny pre vSetkych ludi bez ohladu na
okolnosti — ¢i uz v normalnych alebo krizovych ¢asoch.

Predkladané vysokoskolska ucebnica venuje pozornost hlavnym problémom bezpecnosti
potravin, predovsetkym vo vztahu k Specifikam vybranych chemickych latok, mikrobiologickych
parametrov, oZarovania potravin, antimikrobialnej rezistencie a pod. Zaobera sa tiez rieSenim kriz
v potravinarstve a systémami, ktoré podporuju bezpecnost potravin. Pozornost je venovana aj
potravinovym podvodom, prevencii proti ich vyskytu a kulture bezpec¢nosti potravin.
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CcbhC - Urad pre kontrolu choréb USA
ECDC — Eurdpsky urad pre kontrolu choréb
EFSA — Eurdpsky drad pre bezpe¢nost potravin a krmiv/
European Food Safety Authority
EMRISK — oddelenie EFSA pre nahle rizika z potravinového retazca
EREN - vedecka siet expertov CS EFSA pre néhle a potencidlne rizika
ES — Eurdpske spolocenstvo
EU —  Eurdpska Unia
EU-RL — Komunitarne referen¢né laboratoria
FAO — Svetova organizacia pre vyzivu a polnohospodarstvo/
Food and Agriculture Organization
FDA - Urad pre kontrolu potravin a lie¢iv v USA/Food and Drug Administration
GMO — geneticky modifikované organizmy
INFOSAN — Medzindrodna siet organov pre bezpecnost potravin/
The International Food Safety Authorities Network
T — informaéné technoldgie
MPRV SR — Ministerstvo pédohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
NKB EFSA  — Narodny kontaktny bod pre vedecku a technicku spolupracu s EFSA
NOVS — narodné odborné vedecké skupiny
NPPC — Narodné polnohospodarske a potravinarske centrum
NRL — narodné referenéné laboratdria
NTIC — Narodné toxikologické a informacné centrum
OECD — Organizacia pre hospodarsku spolupracu a rozvoj/
Organisation for Economic Co-operation and Development
OIE — Svetova organizéacia pre zdravie zvierat/
The World Organisation for Animal Health
RASFF — systém rychleho varovania pre potraviny a krmiva/
SANTE — generélne riaditelstvo Zdravie a bezpe¢nost potravin
SR — Slovenska republika
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SzU — Slovenska zdravotnicka univerzita

SVPS SR — Statna veterinarna a potravinova spréava Slovenskej republiky
UKsUP - Ustredny kontrolny a skugobny Ustav polnohospodarsky
UVZ SR — Urad verejného zdravotnictva Slovenskej republiky

vUP — Vyskumny Ustav potravinarsky

WHO — Svetova zdravotnicka organizacia/ World Health Organization



JOZEF GOLIAN — JOZEF CAPLA — PETER ZAJAC

BEZPECNOST POTRAVIN

Vydala: Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre
Vydanie: prvé

Naklad: 250 ks

Rok vydania: 2021

Pocet stran: 310

Jazykova redaktorka: Katarina Drabikova

Graficka Uprava: Tatiana Smehilova

Tlac: ForPress Nitrianske tlaciarne

AH-VH: 26,28-26,72

ISBN 978-80-552-2335-3





