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PREDSLOV 

Súčasťou biochémie je používanie moderných analytických metód, aplikovaných na 
biologickom materiáli rastlinného, živočíšneho aj mikrobiálneho pôvodu. Sú to metódy  
stanovenia látkového zloženia buniek, pletív, orgánov, ale aj  sledovania fyziologických  
prejavov rôznych látok v organizmoch. 

Praktické cvičenia z biochémie umožnia študentom na základe vlastných skúseností 
poznávať vlastnosti chemických zložiek živej hmoty, bielkovín, sacharidov, nukleových 
kyselín a lipidov, účinky biologicky aktívnych látok, vitamínov a enzýmov, ako aj procesy 
látkovej premeny prebiehajúce v živej bunke. Takáto praktická laboratórna práca vyžaduje 
domácu prípravu, ktorú môžu uľahčiť skriptá „Praktické cvičenia  z biochémie“. 

Skriptá vhodnou formou dopĺňajú ďalší študijný materiál, ich úlohou je rozšírenie 
aktívnej účasti študentov na výučbe a vzdelávaní, čo je možné zabezpečiť individuálnym 
štúdiom, dokonalou prípravou na príslušné úlohy, vrátane preštudovania materiálu z 
prednášok. Úlohy sú volené tak, aby v maximálnej miere nadväzovali na prednášky a vytvorili 
dobrý metodicko-experimentálny základ pre úspešné štúdium.  
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