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Úvod 

Zariadenia spoločného stravovania poskytujú stravovacie služby v najrôznejších 

formách a rozsahu, pričom sem patrí účelové (uzatvorené) stravovanie v školách, 

jedálňach, závodných jedálňach, sociálnych ústavoch, nemocniciach, ale aj verejné 

stravovanie (otvorené) stravovanie napríklad v reštauráciách, ako aj zabezpečovanie  

stravovacích služieb vo vlakoch, na trajektoch a pod. 

Táto učebná pomôcka je určená nielen pre študentov študijného programu 

Potraviny a technológie v gastronómii, ale aj pre širokú odbornú gastronomickú 

verejnosť. Jej cieľom je charakterizovať jednotlivé technologické zariadenia určené na 

prípravu jedál a nápojov, ktoré sa využívajú v širokom spektre gastronomických 

prevádzok.  
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