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Uvod

Zariadenia spolo¢ného stravovania poskytuji stravovacie sluzby v najrdznejSich
formach arozsahu, priCom sem patri Gcelové (uzatvorené) stravovanie v Skolach,
jedalnach, zavodnych jedalnach, socidlnych ustavoch, nemocniciach, ale aj verejné
stravovanie (otvorené) stravovanie napriklad v restaurdcidch, ako aj zabezpecovanie

stravovacich sluzieb vo vlakoch, na trajektoch a pod.

Tato ucebnd pomdcka je urcend nielen pre Studentov Studijného programu
Potraviny a technoldgie v gastronomii, ale aj pre Siroki odbornii gastronomickt
verejnost’. Jej cielom je charakterizovat’ jednotlivé technologické zariadenia uréené na
pripravu jedal anépojov, ktoré sa vyuzivaju v Sirokom spektre gastronomickych

prevadzok.
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