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PREDHOVOR

Poznat mikroorganizmy a asporn ¢iastocne preniknit do zakonitosti, ktoré st v tomto zloZitom
komplexe vztahov medzi nimi navzajom, s inymi organizmami a prostredim je d6lezité vo viet-
kych oblastiach nasho Zivota. Odbornici v oblasti polnohospodarstva, potravinarstva i biotech-
nolégii musia tieto zakonitosti nielen teoreticky poznat, ale aj prakticky aplikovat a usmerriovat.

PredloZena ucebna pomdbcka je uréena najma studentom I. stupna vysokoskolského stu-
dia na Slovenskej polnohospodarskej univerzite, ktorych Studovany vedny odbor a studijny
program, vyzadujl alebo odportcajd v povinnom teoretickom zaklade studijného odboru
absolvovat predmety ako st mikrobiol6gia, mikrobiolégia v gastronémii alebo zaklady
mikrobiolégie. Bude taktieZ nevyhnutnou ucebnou poméckou pre vsetky dalsie predme-
ty na vsetkych stupnioch vysokoskolského stidia, ktoré stvisia s problematikou a poznanim
mikroorganizmov.

Samozrejme, verime, Ze ucebnica bude prinosom pre kazdého, kto chce nieco viac vediet
o fascinujicom, ¢asto ludskym okom neviditelnom, svete mikroorganizmov.
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