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ÚVOD 

V súčasnosti sa neustále zvyšujú požiadavky na kvalitu a bezpečnosť potravinárskych výrobkov a ochranu 
zdravia spotrebiteľa. Potravinárske podniky musia potraviny vyrábať hygienicky vyhovujúcim spôsobom. 
Výrobné podmienky a výrobný proces musia byť v súlade s požiadavkami legislatívy a požiadavkami 
obchodných partnerov.  

Potravinárske podniky by preto mali implementovať postupy a opatrenia na to aby, zabezpečili 
kontinuálnu produkciu kvalitných a bezpečných potravín. Všetky procesy prebiehajúce v potravinárskom 
podniku by mali byť neustále pod kontrolou. 

Z uvedeného vyplýva potreba zavádzať manažérske systémy, pomocou ktorých sa majú sprehľadniť 
procesy, vyjasniť zodpovednosť a kompetencie zamestnancov, čím sa zefektívni celkový priebeh 
práce, eliminujú sa procesné chyby, zabezpečí sa výroba kvalitných a bezpečných produktov a naplnia sa 
požiadavky zákazníkov.  

Potravinárske podniky môžu zaviesť systém manažérstva kvality, systém manažérstva bezpečnosti 
potravín, systém environmentálneho manažérstva, systém manažérstva bezpečnosti a ochrany pri práci a iné 
systémy. Jednotlivé manažérske systémy sa môžu zaviesť v podobe integrovaného manažérskeho systému.  

Manažérske systémy sa zavádzajú podľa požiadaviek medzinárodných technických noriem alebo 
štandardov vytvorených medzinárodne akceptovanými organizáciami ako ISO  alebo rôznymi záujmovými 
združeniami. Po zavedení manažérskych systémov a implementácii ich požiadaviek pristupujú potravinárske 
podniky k posúdeniu zhody voči požiadavkám technických noriem a štandardov, aby preukázali svoju 
spôsobilosť vyrábať kvalitné a bezpečné potraviny. Posudzovanie zhody vykonáva nezávislá tretia strana, 
ktorou je certifikačný orgán. Certifikačný orgán musí spĺňať rôzne požiadavky, predovšetkým musí byť 
akreditovaný národnou akreditačnou službou. 

Na činnosť národnej akreditačnej služby sa taktiež vzťahujú rôzne požiadavky. Národná akreditačná 
služba by mala byť členom Multilaterálnej dohody, Medzinárodnej akreditácie alebo Európskej akreditácie. 
Národná akreditačná služba udržiava certifikačnú schému.  

Okrem manažérskych systémov je možné certifikovať aj vyrábané potraviny. Certifikácia prebieha podľa 
presných kritérií stanovených buď v legislatíve, technických normách alebo vytvorených smerniciach.  

Presné a správne výsledky laboratórneho skúšania potravín je možné zabezpečiť skúšaním potravín 
v akreditovaných laboratóriách.  

Spôsobilosť osôb pre výkon špecifických činností je možné zabezpečiť akreditovanými školiacimi 
ustanovizňami. Predkladaná publikácia obsahuje informácie podávajúce komplexný obraz o akreditácii 
a certifikácii v oblasti potravinárstva. V publikácii sú vysvetlené základné definície, požiadavky a postupnosť 
jednotlivých procesov.  

Dôležité upozornenie: 

Táto publikácia obsahuje iba výňatky z technických noriem, technických špecifikácií, literatúry 
a dokumentov poskytnutých štátnymi organizáciami a súkromnými subjektmi, k čomu by sme im chceli 
poďakovať.  Táto publikácia je určená pre študentov a odborníkov z potravinárskej praxe a mala by slúžiť pre 
zorientovanie čitateľa v problematike akreditácie a certifikácie v oblasti potravinárstva a pre pochopenie 
súvislostí medzi jednotlivými prvkami tohto procesu. Úplné informácie sa čitateľ dozvie priamo z citovaných 
technických noriem alebo literárnych zdrojov. Pre úspešné zvládnutie problematiky akreditácie a certifikácie je 
nevyhnutné poznať všetky relevantné informácie obsiahnuté v týchto normách alebo literárnych zdrojoch. 

Na používanie technických noriem a súkromných štandardov sa vzťahujú autorské práva, je nevyhnutné 
si ich preto zakúpiť! 

Citované technické normy a štandardy si môžete zakúpiť na týchto internetových stránkach: 
 www.sutn.gov.sk
 www.brcglobalstandards.com
 www.ifs-certification.com

Chceli by sme poďakovať recenzentom predkladanej publikácie doc. Ing. Liborovi Červenkovi, PhD. a 
Ing. Igorovi Mrázovi, PhD. Ich podnetné pripomienky a návrhy k predloženému textu umožnili jeho 
skvalitnenie a pomohli odstrániť formálne chyby a nedostatky. 

Nitra, Marec 2016      Autori  
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