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uvoD

V stiCasnosti sa neustale zvySuju poziadavky na kvalitu a bezpecnost potravinarskych vyrobkov a ochranu
zdravia spotrebitela. Potravinarske podniky musia potraviny vyrabat' hygienicky vyhovujucim spésobom.
Vyrobné podmienky a vyrobny proces musia byt vstulade s poziadavkami legislativy a poziadavkami
obchodnych partnerov.

Potravinarske podniky by preto mali implementovat’ postupy a opatrenia na to aby, zabezpecili
kontinudlnu produkciu kvalitnych a bezpecnych potravin. VSetky procesy prebichajice v potravinarskom
podniku by mali byt’ neustale pod kontrolou.

Z uveden¢ho vyplyva potreba zavadzat' manazérske systémy, pomocou ktorych sa maju sprehladnit
procesy, vyjasnit zodpovednost’ akompetencie zamestnancov, ¢im sa zefektivni celkovy priebeh
prace, eliminujii sa procesné chyby, zabezpeCi sa vyroba kvalitnych a bezpecnych produktov a naplnia sa
poziadavky zakaznikov.

Potravinarske podniky moézu zaviest' systém manazérstva kvality, systém manaZérstva bezpecnosti
potravin, systém environmentalneho manazérstva, systém manazérstva bezpecnosti a ochrany pri praci a iné
systémy. Jednotlivé manazérske systémy sa mozu zaviest' v podobe integrovaného manazérskeho systému.

Manazérske systémy sa zavadzaju podla poziadaviek medzinarodnych technickych noriem alebo
Standardov vytvorenych medzinarodne akceptovanymi organizaciami ako ISO alebo ré6znymi zaujmovymi
zdruzeniami. Po zavedeni manazérskych systémov a implementacii ich poziadaviek pristupuju potravinarske
podniky k posudeniu zhody voci poziadavkam technickych noriem a Standardov, aby preukézali svoju
sposobilost’ vyrabat’ kvalitné a bezpecné potraviny. Posudzovanie zhody vykonava nezavisla tretia strana,
ktorou je certifikaény organ. Certifikaény orgdn musi spiiiat’ rozne poziadavky, predovietkym musi byt
akreditovany narodnou akreditacnou sluzbou.

Na cinnost’ narodnej akreditacnej sluzby sa taktiez vztahuji rézne poziadavky. Néarodna akreditacna
sluzba by mala byt ¢lenom Multilaterdlnej dohody, Medzinarodnej akreditacie alebo Europskej akreditacie.
Narodna akreditacna sluzba udrziava certifikacnti schému.

Okrem manaZzérskych systémov je mozné certifikovat’ aj vyrabané potraviny. Certifikacia prebiecha podla
presnych kritérii stanovenych bud’ v legislative, technickych normach alebo vytvorenych smerniciach.

Presné a spravne vysledky laboratorneho skuSania potravin je mozné zabezpecit skuSanim potravin
v akreditovanych laboratoriach.

Sposobilost’ 0sob pre vykon Specifickych Cinnosti je mozné zabezpelit akreditovanymi Skoliacimi
ustanoviziitami. Predkladana publikacia obsahuje informdcie podéavajice komplexny obraz o akreditécii
a certifikacii v oblasti potravinarstva. V publikécii su vysvetlené zakladné definicie, poziadavky a postupnost’
jednotlivych procesov.

Dolezité upozornenie:

Tato publikacia obsahuje iba vynatky ztechnickych noriem, technickych Specifikacii, literatiry
a dokumentov poskytnutych Statnymi organizidciami a sukromnymi subjektmi, k comu by sme im chceli
pod’akovat’. Tato publikacia je urCena pre Studentov a odbornikov z potravinarskej praxe a mala by sluzit pre
zorientovanie Citatel'a v problematike akreditidcie a certifikacie v oblasti potravinarstva a pre pochopenie
stvislosti medzi jednotlivymi prvkami tohto procesu. Uplné informacie sa &itatel’ dozvie priamo z citovanych
technickych noriem alebo literarnych zdrojov. Pre Gspesné zvladnutie problematiky akreditacie a certifikacie je
nevyhnutné poznat’ vSetky relevantné informécie obsiahnuté v tychto normach alebo literarnych zdrojoch.
Na pouzivanie technickych noriem a sikromnych Standardov sa vztahuji autorské prava, je nevyhnutné
si ich preto zakupit’!
Citované technické normy a Standardy si mozete zakupit na tychto internetovych strankach:
e www.sutn.gov.sk
e www.brcglobalstandards.com
o www.ifs-certification.com
Chceli by sme pod’akovat’ recenzentom predkladanej publikacie doc. Ing. Liborovi Cervenkovi, PhD. a
Ing. Igorovi Mrazovi, PhD. Ich podnetné pripomienky anavrhy k predlozenému textu umoznili jeho
skvalitnenie a pomohli odstranit’ formalne chyby a nedostatky.
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