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UvVOoD

Nutria vodna (Myocastor coypus) je druh s kombinovanou uzitkovostou, ktory
produkuje kvalitnu kozusinu a méso. Kozusina bola hlavnym produktom chovu do 90. rokov
minulého storoc¢ia a méso vedlaj§im produktom. V sucasnej dobe sa situdcia na svetovom trhu

zmenila a méso sa stava hlavnym produktom.

Miso nutrii je konzumované predovsetkym v krajine povodného vyskytu, t. j. v Juznej
Amerike. PredovSetkym v Argentine a Uruguayi su v sucasnej dobe budované Specializované
farmy, zamerané na produkciu mésa. Okrem Juznej Ameriky sa méso nutrii konzumuje
vjuznych §titoch USA, v Eurdpe a Azii. Z Eurépskych krajin je miso nutrii ziadané
v Nemecku, Pol'sku, Slovensku a Cesku.

Ceské a slovenské nutrie sa spolu s pol'skymi dostali na eurdpsku kvalitativnu $picku
a v 80. rokoch 20. storocia dosiahla produkcia koziek vyse 0,5 milidnov kusov ro¢ne. To
zodpovedd asi 75000 chovanych zvierat oboch pohlavi. Aj ked dal§$im vyznamnym
produktom chovu nutrii je méso, je dnes chov v SR a CR nerentabilny. Sti¢asné stavy nie st
presne zname, predstavuji odhadom menej nez 5 % stavov pred 20. rokmi.

Maiso nutrii méa vysoku nutri¢nt hodnotu, zlozenim je podobné kraliciemu mésu, ma
vSak tmavsiu farbu. Nemd charakteristicki vonu, skor je nevyrazné, preto pri Uprave je
vhodné pouzit’ aromatické prisady. Chutovo pripomina jemné hovédzie alebo telacie méso.
Ma nizky obsah tuku a cholesterolu a vysoky obsah bielkovin a je hodnotené ako miso diétne
a doporucené pre zdravé stravovanie. Svalstvo nutrii je jemne vlaknité, s dobrou sudrznost'ou
vody. Z hladiska kvality mésa su dolezité faktory: vek, pohlavie, vyziva, spdsob chovu,
farebny typ nutrie. Dalej pH, farba mésa a oxida¢n4 stabilita.

Nutria sa pre jato¢né ucely vyuziva vo veku 8 - 9 mesiacov, kedy dosahuje kozuSinovu
zrelost’ alebo vo veku 3 roky, ked’ sa vyrad’uje z plemenitby. Transparentnym ukazovatel'om
jato¢nej hodnoty médsa z nutrii je jato¢na vytaznost’, ktord sa u tohto druhu zvierat vyjadruje

s hlavou alebo bez hlavy ako podiel zo zivej hmotnosti zvierata.

Jato¢né spracovanie nutrii prebicha v rdmci domacich porazok. Nutrie si porazané
somracenim®, ¢ize mechanickym uderom smerovanym na S$iju, ¢im dojde ku preruseniu
krénej chrbtice. Po idere nutria vykrvaca zavesena za zadné koncatiny.

Hoci nutrie sa v naSich podmienkach chovaju takmer osemdesiat rokov, ich miso
nebolo doteraz docenené. Jednou z pricin je aj nedostatok objektivnych informacii o méisovej

uzitkovosti, technologickych a kulinarskych vlastnostiach ich mésa.
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